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D ’ A L C A N A R

A J U N T A M E N T

El XIX Mercat Iber d’Alcanar, els dies 19 i 20 de setembre, ens ha de servir per 
recuperar velles tradicions, llegats d’altra gent que van passar per la nostra 
història i hi van deixar la seua empremta. Aquesta empremta l’hem anat 
recuperant a través d’una antiga petjada, la petjada dels ibers, amb els jaciments 
arqueològics de la Moleta del Remei i del jaciment de Sant Jaume-Mas d’en 
Serrà, passes perdudes per recuperar en l’empedrada ruta dels íbers.

Fem novament aquests oblidats recorreguts en el temps, per conèixer de més 
aprop el poble dels ibers, amb un Centre d’Interpretació dels Ibers a la Casa 
O’Connor, obert al públic i que podeu visitar per veure una valuosa mostra de les 
troballes descobertes en aquests rics jaciments arqueològics.

En una època d’esplendor de la Mediterrània, els ibers són un d’aquells pobles 
gairebé desconeguts en comparació amb altres cultures, molt més properes en el 
temps. Per aquesta raó, la regidoria de Cultura, en col·laboració amb l’Associació 
de Mestresses de Casa d’Alcanar, ens redescobreixen fragments del nostre 
passat pels voltants de l’església parroquial de Sant Miquel, amb parades de 
venedors i de productes fets artesanalment, vells o�cis menestral que no hem de 
deixar  perdre: terrissaire, cistellaire, forjador, canyissaire, puntaire, forcaire i un 
llarg etcètera.  

Durant aquest cap de setmana ibèric teniu una cita immillorable, una cita 
amb la història: la ruta dels ibers. 



Salutació Associació de
Mestresses de Casa d’Alcanar

 

LA PRESIDENTA DE L’ASSOCIACIÓ
DE MESTRESSES DE CASA D’ALCANAR

Ma Isabel Selma Fontet

Alcanar, setembre de 2015

La cultura ibera inspira novament un mercat dedicat als ibers, a la seva cultura, 
i  als seus orígens, en aquesta nova trobada. Enguany celebrarem el XIX 
Mercat Iber els dies 19 i 20 de setembre, durant tot un cap de setmana ple 
d’activitats, amb demostracions d’arts i o�cis antics, tallers i venda de 
productes artesanals. 

A Alcanar tenim jaciments arqueològics de primera referència, i això ens ha 
de servir per promoure i difondre aquest ric mosaic cultural i històric. Per això, 
des de l’Associació de Mestresses de Casa, en col·laboració amb la regidoria de 
Cultura de l’Ajuntament d’Alcanar, hi volem donar aquesta continuïtat i retre 
homenatge, en la mesura que podem, a aquesta gent valenta i emprenedora 
per redescobrir els seus millors llegats. La vida dels qui ens van precedir també 
forma part de la nostra a través de la seua veu, perduda entre les tèrboles 
mans del temps.

Durant aquest cap de setmana els carrers del nucli antic es tornaran a omplir 
de veus, de colors i de música, amb parades de venedors que ens transporta-
ran cap a una Mediterrània antiga, on la història s’escriu amb les petjades de 
molts camins. Per això, com a presidenta de l’Associació de Mestresses de Casa, 
és un honor poder-vos convidar novament al XIX Mercat Iber d’Alcanar: obrim 
junts aquesta immensa porta als temps més llunyans de la nostra història. 
Us hi convidem.



Mercat Ibèric
de Sant Miquel d’Alcanar
DISSABTE , 19 DE SETEMBRE

A les 11:00 h: Inauguració del “XIX Mercat Iber de Sant Miquel” a càrrec del Sr.

De les 11:00 h a les 14:00 h: Matí de portes obertes al Centre d’interpretació 
de la cultura dels ibers: Casa O’Connor. 

A les 11:30 h: Visita guiada gratuïta al Centre d’interpretació  de la Cultura dels 
Ibers-Casa  O’Connor.

 Alfons Montserrat, alcalde d’Alcanar i de les autoritats. Posteriorment es farà 
 la visita a les parades i els diferents artesans faran una demostració 
 dels seus treballs.

A les 14:00 h: Tancament del mercat.

De les 17:00 h a 20:30 h: Activitats al mercat amb demostració d’arts i oficis.

De les 17:00 h a 20:00 h: Tarda de portes obertes a la Moleta del Remei 

A les 17:30 h: Visita guiada gratuita al poblat ibèric de la Moleta del Remei. 

 Teat re a l ’audi tor i  munic ipa l  José Antonio Val ls  
 d ’A lcanar .  Organi tza:  Grup de Teatre Gresol  
 d ’A lcanar .  

A les 20 h: Obra de teat re  “La Butaca”  a  càrrec de l  grup T-Atraco 

Mercat Ibèric
de Sant Miquel d’Alcanar
DIUMENGE , 20 DE SETEMBRE

De les 11:00 h a les 14:00 h: Mercat amb demostració d’arts i oficis.

De les 11:00 h a les 14:00h: Matí de portes obertes al Centre
 d’interpretació de la cultura dels ibers: Casa O’Connor. 

malabaristes de “La Troupe de Malabo”.

Malabo” a la Plaça del Camí Ample. 

A les 12 h: Cercavila pels carrers del Mercat Iber a càrrec dels músics i 

A les 13 h:  Espectacle de màgia a càrrec de la companyia “La Troupe de 

De les 17:00 h a les 20:00 h: Mercat amb demostracions d’arts i oficis.

De les 17:00 h a 20:00 h: Tarda de portes obertes a la Moleta del Remei.

A les 17:00 h: Visita guiada al nucli antic d’Alcanar. (Punt d’inici: Cisterna del Vall)

A les 19 h: Espectacle “Circus Show” a càrrec de la companyia “La 
Troupe de Malabo” a la Plaça del Camí Ample. 

A les 18 h:  Cercavila pels carrers del Mercat Iber a càrrec dels músics i 
malabaristes de “La Troupe de Malabo”.

A les 21:00 h: Tancament  de la 19a edició del  Mercat Ibèric de Sant Miquel 
2015.
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18, 19 i 20 de setembre de 2015
Restaurant CHAPARRAL
Ramón y Cajal, 22 - Alcanar

Telèfon: 977 73 00 72

 Primer plat:
- Torrada de micuit amb nabius.
- Torrada de bacallà amb allioli

- Croquetes de pernil ibèric amb formatge brie.
*****************

Segon plat a triar:
- Magret d’ànec amb salsa de �gues

-Bacallà amb samfaina
-Parrillada de carn a la brasa

*****************
- Postres: de la casa.

- Pa, vi,cafè.

PREU: 22 € (IVA inclòs)

Restaurant Bar LA COSTA
Av de la Constitució, 26 - Alcanar

Telèfon:  977 73 25 36

 Primer plat a triar:

 Entrants:

- Assortiment d’embotits ibèrics 
amb pà torrat i oli d’oliva.

- Croquetes de pernil ibèric.

- Sèpia amb pèsols i oli de menta
*****************

*****************

Segon plat a triar:
- Corder al forn 

- Tonyina fresca amb crema de formatge.
*****************

- Postres: Sorbet de llimona o
Mel i mató amb llimona i fruits secs 

- Vi de la casa, aigua i cafè

PREU: 20 € (IVA inclòs)

Restaurant Bar PEPET
Ramón y Cajal, 37- Alcanar

Telèfon: 977 73 08 38

 Entrants a triar entre:
- Embotits ibèrics variats.

Plat principal a triar entre:
- Conill a la brasa amb herbes aromàtiques.

- Xai al forn amb patata.
- Cavalla (Verat) o Dorada a la brasa amb escalivada.

- Escudella ibèrica.
- Amanida tèbia de formatge
 de cabra, pernil i fruits secs.

*****************

*****************
- Postres: púding de mató o Músic a la mel (Fruits secs)

- Pa, aigua i Vi del Coll del 
Moro de Gandesa (D.O. Terra Alta)

PREU: 15 € (IVA inclòs)

S’aconsella reserva prèvia de taula
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